Un Buffet Campagnard psur un mement convivial /

S@m@emmwnedmwwl@pa@ddééenﬁ&m
Mets. froids et & température ambiante.

Buffet Tradition 30,78 € HT/pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT
Plateau de Charcuterie: 550€ 20 110,0€
(Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)
Pavé de Saumon froid en croute d'herbes : 6,50€ 20 130,0€
(Mayonnaise maison & Mayonnaise aux herbes)
Plateau de Crudités et ses sauces: 3,10€ 10 31,0£€

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)

Assortiment de Salades (minimum 1,5Kg par variétés) 19,00€ 4 76,0€
Exemple d'assertiment :

-Salade de mini pennes & légumes grillés (végé)
-Salade de riz aux deux saumons

-Taboulé (végé) \
-Salade poivrons feta (vége)
-Coleslaw (végé)

-Salade de pomme de terre et oignon rouge (végé)

Pizza plaque découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5cm x 6,5cr 39,50€ 1 39,5¢€
Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 48 parts de 6,5cm x5¢r  39,50€ 1 395¢€
Plateau de Fromages: 500€ 20 100,0£€
(Brie, tomme, comté, chévre)

Petit pain aux céréales 20

Tarte 8 parts: (Pomme alsacienne, poire bourdalou, chocolat) 17,20€ 3 51,6€
Pain baguette 0,70€ 20 14,0€
Serviette, assiette & couverts.(éco-responsable) & usage unigu:  1,20€ 20 24,0€
Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Une fin de repas sans café une fausse nete a éviter !
Café thevmaes (sucre et tasse é usage unique compris) 110€ 4t
Café Lavagza (prét de machine + sucre et tasse é usage unique) 1.40€ ht

Natre consed:
enbremets avec plaque persennalisée et beugies participerant
pleinement ¢ la réussite de vetre ssirée festive.

Meme:

Notre Restaurant le Quai Gourmand privatise ssn établissement
pouwr tous vsd événements, les. s0irs et les weet—end (Ban,

uidésprajecteur, musique, parking et sevuice)




