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Le cocktail phare de Sebe() /
Copiewn et raffiné, ce théme sauwra mettre tout le monde daccord.

De plus, sa mése en ewme ne demande awcune lsgistique ni matériel !/
Limé chaud en contenewr, un cocktail haut de gamme é la portée de tous.

Cocktail Signature (Plat chaud version cocktail) 27,85 € HT/pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT
Pain surprise facon SebeO (par Club sandwich) 1,50€ 30 45 €
Pieces cocktails salées froides 1,80€ 80 144 €
*Verrine de Compotee de tomates et l[égumes grillés, copeaux de parmesan (vége)
*Mini cake au squmon frais mariné au basilic.

*Canapé de Pain d’épices perdu, mousse de foie gras et cceur de figues
*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix (végé)
*Petit Blini de crémeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette cremeux de basilic et tomate confite (vége)

Navette Mousse de canard au porto et/ou Mousse de Saumon fumé 1,80€ 20 36€
Bouchée Saumon fumeé maison & Crevette 2,40€ 20 48 €
Plat CHAUD! cConditionné en pot & livré en conteneur isotherme 790€ 20 158 €

Ou Jet

-Risotto crémeux de gambas persillées

-Risotto crémeux de pintade & champignons des sous bois

-Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes

-Meli melo de poissons et fruits de mer et ses mini penne aux légumes
-Plat Vege

Assortiment de pieces cocktail sucrées 1,80€ 70 126 €

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Participation frais de Livraison 25,00€

Une fin de repas sans caffé une fausse note ¢ éuiter !/
Café thermes (sucre et tasse ¢ usage unique comphris) L10€ k¢
Café Lavasga (prét de machine + sucre et tasse ¢ wsage unique) 1.40€ ht

Psur les Grands gowrmands sw les événements en ssirée, nous veus
plateaw de fromage (voir carte):

2'_46”:49
Psur un anniversaire, un entremet nemplacera é merveille les
assertiments de piéces cockladl sucrées




Cachtail le Gourmand

Le cocktail awx mullti-saveurs !
Copiewn el raffiné, ce théme en met plein la vue et les papilles.

Sa mise en ewme demande pew dattention, mets froids et chauds, dans sa vaisselle en verre .
Un repas haut de gamme en version buffet

Des adaptations sont psssibles pour des mets 100% froids.

Le Gourmand 33,00 € HT/pel\
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total Hi

Pain surprise fagcon SebeO (par Club sandwich) 1,40€ 40 56,0 €
Bouchée saumon fumé maison & crevette 2,40€ 20 48,0 €
Tartelette crémeux de basilic et tomate confite (végé) 1,80€ 20 36,0€

Assortiment de petit Hors d'ceuvre "en bocaux en verre”
(froid) (3pc)

*Parfait de Bettraves et son coulis épicé

3,60€ 60 216,0€

*Méli mélo de tomates et mozarela, coulis arabiata, julienne de chorizo & focaccia
*Tataki de thon & salade thal

Plat Chaud " Conditionné en pot en verre" 7,90€ 20
(livré en conteneur isotherme)

Pintade aux chanterelle sur lit d'aubergine rotie

ou/et

Fricassée de moules au safran et son riz jaune

Plateau de Fromages: 5,00€ 10
Petit pain aux céréales

Assortiment de 3 Mini desserts sucrés (2pc par pers) 2,40€ 40

Petite tropézienne / Financier pistache framboise / Mousse chocolat

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en optiog
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Sympa et sans fausse netes, { sadaptera é tous vss éuénements.

Swmmwmpmdm WW&MMPMWWMWM&W
est un plus. (nhésitey pas ¢ demander une mise ¢ dispssition gracieuse 8¢ bessin)

Des adaplations sent pessibles psur des mets 100% froids.

ARTISAMN

Le Classique 25,80 € HT/pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT
Pain surprise fagcon SebeO (par club sandwich) 1,50€ 40 60 €

Pieces cocktails salées froides 1,80€ 80 144 €
*Verrine de Compotée de tomates et légumes grillés, copeaux de parmesan (végé)
*Mini cake au saumon frais mariné au basilic.

*Canapé de Pain d’épices perdu, mousse de foie gras et cceur de figues

*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix (vége)

*Petit Blini de créemeux de tapenade et anchois marine

*Tartelette cremeux de basilic et tomate confite (végé)

Navette nousse de canard au porto et/ou Mousse de Saumon fumé 1,80€ 30
Mix Petites quiches & pizzas 1,95€ 40
Burgers Cocktail 2,70€ 20
Assortiment de pieces cocktail sucrées 1,80€ 70

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Participation frais de Livraison 25,00€

Une fin de repas sans café une fausse nete ¢ éuiter !
Café thermss (sucre el tasse é wsage unique cemphris) 110€ 4t
Café Lavasga (prét de machine + sucre et tasse & wsage unique) 1.40€ ht

Psur les Grands. gourmands su les événements en ssirée, nous vsus
plateaw de fromage sufet un plateaw de crudités (vein carte):

memﬂ
[6us nos cocklaily sent perssnnalisables psur s adapter parfaitement é ves
événements !




Le cocktail idéal powr les petites collations et petits budgets !
Sympea el raffind. comme son nom lindigue lossentiol est G !

Sa mise en euwnre ne demande pas dattention,
Mets froids et ¢ température ambiante.

Apéritif : L'Essentiel 19,50 € HT/ pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT

Pain surprise fagon SebeO (par Club sandwich) 1,50€ 40 60 €
Piéces cocktails salées froides 1,80€ 100 180€ |

*Verrine de Compotée de tomates et legumes grillés, copeaux de parmesan (vége)
*Mini cake au saumon frais mariné au basilic.

*Canapé de Pain d’épices perdu, mousse de foie gras et cceur de figues

*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix (végé)

*Petit Blini de crémeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette créemeux de basilic et tomate confite (végé)

Navette Mousse de canard au porto et/ou Mousse de Saumon fumé 1,80€ 40 12 € :

Mix Petites quiches & pizzas 1,95€ 40 78 €

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Participation frais de Livraison 25,00€

peur
les pots de départs” et les remises de médailles” !/

des tartes powr les budgels restreints.

Netre Restauwrant le Quai Gouwrmand privatise son établissement pour tous vas éuénements les

sains. et les week—ends ( Bar, vidésprajecteur, musique, parking et senvice)




Un Buffet Campagrard pour un mement conwiinial /
Copiewn @ base de produits frais de qualité.

Sammmwclemand@pa@ddéfenﬁm.
Mets. froids et ¢ température ambiante.

Buffet Tradition 29,28 € HT/pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc
Plateau de Charcuterie: 500€ 20

(Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)

Plateau de Viandes froides: 550€ 20
(Roti de Beeuf, veau, porc, pilon de poulet)

Plateau de Crudités et ses sauces: 3,10€ 10

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)

Assortiment de Salades (minimum 1,5Kg par variétés) 19,00€
Ou /et

-Salade de mini pennes & légumes grillés

-Salade de riz aux deux saumons

-Taboulé
-Salade poivrons feta
-Coleslaw

Pizza plaque découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5cm x 6,5cm 39,50 €
Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 48 parts de 6,5cm x5cr 39,50€

Plateau de Fromages: 500€ 20
(Brie, tomme, comté, chévre)
Petit pain aux céréales 20

Tarte 8 parts: (Pomme alsacienne, poire bourdalou, chocolat) 17,20€ 3

Pain baguette 0,70€ 20
Serviette, assiette & couverts.(éco-responsable) & usage unigue  1,20€ 20
Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Participation frais de Livraison 25,00€

Une fin de repas sans café une fausse note ¢ éuiter ! :
Café thermss (sucre el tasse é usage unique cempris) 1.10€ 4t i
Café Lavagza (prét de machine + sucre et tasse é usage unique) 1.40€ ht

Netre consedd:
Pour les grands gourmands sw les gourmets, le saumen belle vwe
enbremets avec plaque persennalisée et bougies participerant
pleinement é la réussite de vetre ssirde festive.

Meme:

Netre Restawrant le Quai Gouwrmand privatise ssn établissement
powr tous vas éuénements, les ssirs et les week~end (Bar,

uidésprajectewr, musique, parking et service)




Coctail Sur Mesure !/

Nos themes cacktad sont élaborés psur plaire aw plus grand nembre et répondhre é un bessin clef en mains.
Ll sont pensés afin dbharmeniser les saveurs tout en ssignant lesthétique de vos tables.

Macs s pewvsent aussi ébre une aide é la reflexion peur confectisnner vetre prapre cocklall
En ajoutant sw supprimant des dléments grice ¢ nobre “carte cschtad

Vous powvey créer le cocktail qui répsndra idéalement é vstre éxénement.
Sebe) met toute son expérience peur veus confectisnner vetre cocktail parfait.

Nhésites pas ¢ nous solliciter pour décswmir dautres thémes tels que le « Barbecue Tradition »

Pt de Départ sw Repas é partir de 40 perssnnes
Caocttail Sebe() sw Repas sur mesure
+ Option privatisatisn
Qlivier vous recoit sur rendez—vous afin de vous prepeser
wne prestation é la mesure de vss éuénements.
lel: 06 59 12 25 44




Carte Cocttail sur Mesure

CWWMMWWCWMW/

Pieces Salées

Pain surprise facon SebeO (par Club sandwich) (40 minimum)
Club sandwich (40 minimum)

Assortiment de piéces cocktails froides (14 minipar

*Verrine de Compotée de tomates et légumes grillés, copeaux de parmesan {vége)
*Mini cake au saumon frais mariné au basilic.

*Canapé de Pain d'épices perdu, mousse de foie gras et coeur de figues

*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix [vége)

*Petit Blini de crémeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette crémeux de basilic et tomate confite (vége)

Bouchée Saumon fumeé maison & Crevette (10 minimum )
Navettes (10 minimum par type)

{Mousse de canard au porto / Mousse de Saumon fumé / Fromage frais)
Petites quiches & pizzas (10 minimum)

Burger Cocktail (10 minimum)

Burger Rossini (10 minimum)

Petites Brochettes & ses sauces (10 minimum par type)

Poissons & crevettes / Poulet mariné / Canard aigre doux )

Cassolettes: Nécessite un four (10 minimum par type)

*Gratiné de saint Jacques sur lit de poireaux
*Petites ravioles aux écrevisses

*Risotto de chapon aux cépes

*Créme brulée de foie gras

Feuilleté apéritif pc (oiive, saucisse, fromage etc...) (30 mini)
Assortiment de petit Hors d'ceuvre en bocaux en verre (froid)
(3pc)

*Parfait de Bettraves et son coulis épicé
*Méli mélo de tomates et mozarela, coulis arabiata, julienne de chorizo & focaccia
*Tataki de thon, & salade thai

Les Plateaux: (10 personnes minimum)

Plateau de Charcuterie: (10 minimum)

(Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)
Plateau de Viandes froides: (10 minimum)

(R6ti de Beeuf, veau, porc, pilon de poulet)

Plateau de Crudités et ses sauces: (10 minimum)

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)
Plateau de Fromages: (10 minimum)

(Brie, tomme, comté, chévre)

Les Salades (1kg minimum)

Salade de penne & poulet (prix au kilo)

Salade de riz aux deux saumons (prix au kilo)
Taboulé ( prix au kilo)

Salade poivrons feta ( prix au kilo)

Salade Coleslaw ( prix au kilo)

Salade haricots verts et oignons rouges ( prix au kilo)
Petite salade individuelle (70gr) (10 minimum)
Petite salade individuelle (100gr) (10 minimum)

Prix pc HT

1,50 €
1,20 €
1,80 €

Prix pc
19,00 €
19,00 €
19,00 €
19,00 €
19,00 €
19,00 €

2,80€

3,60€



Plaques
Pizza plaque découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5¢m x 6,5 cm

Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 32 parts de 6,5cmx 4 cm

Plat Chaud "Version COtha“"(Condiﬁonné en pot& livré en conteneur
isotherme)

Ou /et

-Risotto crémeux de gambas persillées

-Risotto crémeux de pintade & champignons des sous bois

-Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes

-Melimelo de poissons et fruits de mer et ses mini penne aux légumes
-Plats Végeé

Forfait Barbecue (panaché de 3 pc par personne)
(20 personne minimum)

*Une Brochette de volaille Marinée

*Une Brochette de Beeuf

*Merguez

*Brochette de la mer (cabillaud/saumon/crevette)

Exemples de plats Chauds
location de chafing dish offert a partir de 40 portions
Supréme de Pintade forestiére & sa garniture

Blanquette de veau a I'ancienne & sa garniture
Paella (fruits de mer, gambas, poisson, poulet) — TENS
Couscous fagon SebeO

Mousseline de Saumon et son cceur homardine & sa garniture

Blanquette de la mer & sa garniture

Les Desserts: Prix pc HT .
Assortiment de pieces cocktail sucrées (g0pieces minimum) 1,80€ 5

] ’II
Entremet Croustillant Chocolat (minimum 20 pers) 4,00 € 1
*(Génoise, croustillant praliné, mousse au chocolat légére.) - : T mw. .,.?s '

. lz__:-_gf-_—-f:-__ e

Entremet aux fruits (minimum 20 pers) 4,00 € —
*(2 couches de Génoise, croustillant praliné, mousse de fruits)

Assortiment de Mini desserts sucrés (2pc par pers) 2,40€
Petite tropézienne / Financier pistache framboise / Mousse chocolat

Tarte 8 parts: (Pomme alsacienne, poire bourdalou) 17,20 €
Brownie aux deux chocolats (20 parts) 66,00 €
Fromage blanc creme 4,00

Plateaux de fruits a piquer facon SebeO 1 pXx (saison 5,50
*Brochettes / *Fruits & piquer / * Verrine Florida (15 pers minimum)




Option & Location HT

Location grande Table 180 x 74 10,00 €
Location grande nappes 140x300 10,00 €
Forfait Nappage papier 3 définir
Location mange debout + housse noire 18,00 €
Location Four (alimentation 220V) 40,00 €
Location chafing dish + Gel 25,00 €
Location grand Barbecue a gaz (1,80m) 200,00 €

Location Tireuse a biere

Location de verre unitaire 0,50 €
Location de flite Champagne unitaire 0,50 €
Assiette 26 cm 0,50 €
Assiette 21 cm 0,50 €
Pack Couteau, fourchette, cuillere (inox) 1,40 €
Service (1 personnes) 195,00 €

Privatisation Restaurant Soir & Week end "hors service"

320,00 €

Livraison Cocktail & petit Déjeuner 25,00 € -
Livraison Cocktail Soir & Week-end 45,00



P E .E D e
Petit déjeuner tout compris sw sur mesure.
Limable de 6400 ¢ 10A00 dw lundi aw vendhredi, de 20 ¢ 500 perssnnes

gﬂlt’f%ﬂﬂﬂ/ 20 Personnes

Viennoiserie + Muffin, Café & Jus 6,65€ HT/ pers
Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT
Assortiment de 3 Petites Viennoiseries 2,90€ 20 58,00€
Assortiment de Petits Muffins 1,80€ 20 36,00€ |
Café Thermos (Gobelet/Sucre/Touillette Inclus) 1,10€ 20 22,00€ ,,"
Thermos eau chaude 11 + 6 sachets de thé 8,00 € 1 8,00€ :-'
Jus de fruits pet 11 4,50€ 2 9,00€ /
Serviette cocktail & gobelet compris / Installation et nappage en option |

133,00€ HT

Viennoiserie, Café & Jus 4,85 € HT/ pers
Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT
Assortiment de 3 Petites Viennoiseries 2,90€ 20 58,00€
Café Thermos (Gobelet/Sucre/Touillette Inclus) 1,10€ 20 22,00€
Thermos eau chaude 1l + 6 sachets de thé 8,00 € 1 800€
Jus de fruits pet 1l 450€ 2 9,00€
Serviette cocktail & gobelet compris / Installation et nappage en option
[ 97,00 € HT
Aecuerl Uiennoisere 20 Personnes
Viennoiserie + Petit Muffin 4,70€ HT/pers
Prixpc Pc Total HT
15T 4 ‘/’ Assortiment de 3 Petites Viennoiseries 2,90€ 20 58,00€
TS W Assortiment de Petits Muffins 1,80€ 20 36,00€

o
T —

—f

Serviette cocktail comprise / Installation et nappage en option
94,00 € HT

Limaisen de 6600 @ 10600 25.00€ #t
Café Lavagza (prét de machine + sucre et tasse é usage unique) 140€ 4t
Thermss llire de chocolat (sucre et tasse é wsage unique compris) — 11.00€ ht



Pact & Carte Beissens

Pact, clef en mains sw é composer /

La dégustation de beissens dans des wrais verres louds, une solution pas 8¢ sndreuse et qui denne
de lenvergure ¢ vobre cochladl.

20 Personnes

Pack Eaux + Soda & Jus + Punch ou Virgin 4,27€ HT/personnes

Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT Quantité par pers
Eau Minerale pet plat 1l 2,99 € 2 598¢€ 20 cl eay
Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 5098¢€ 20 CI}US 8 Sods
Jus de fruits 1l 4,50 € 2 900¢€ 15 ¢ Co
Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 1 450¢€ — thg;[\ i
Cocktail Maison (Punch, Sangria, Virgin etc... 1l 15,00 € 4 60,00 € -
Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 85,46€ HT
20 Personnes
Pack Eaux + Soda & Jus R
x4 par pe rs 1,72 € HT/personnes
Quantite P : o : . :
Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT
20 cl eau \Eau Minerale pet plat 1l 2,99 € 2 5098¢€
: Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 5098¢
30 ¢l jus &s0d2 | epete
S — Jus de fruits 1l 4,50 € 3 13,50€
Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 2 900¢€
Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 34,46€ HT

20 Personnes

+ + Vi
Pack Eaux + Soda & Jus + Vin 3,57€ HT/ personnes

Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT Quantité Pa

Eau Minerale pet plat 1l 299€ 2 598€  )p de Fpers
Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 598¢€ du

Jus de fruits 11 a0 2 900¢e 20cjysg -

Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 1 450€ 15 cf Vi oda
Vin Séléction Quai Gourmand 75 cl (verre en supp) 11,50 € 4 46,00 € — n

Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 71,46 € HT b

Carte des uins dispendle sun demande

Verre unitaire (pied, flute, tube) 0.50€ htjpe
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Fas de Plateauwx déja établis !
repas parmi + de 10 Entrédes, 10 Plats et 10 Desserts



wstre meonw d début & bo fin ! ——s sebesfo

Il est Généreux et varié
avec des
formules pour toutes les faims |
*a partir de 17.10€ ht

» Le ]W[

En bocaux en verre |

Il est Gourmand et élégant.
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Le plateau

qui soigne les apparences.
*a partir de 25.50€ ht
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