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Le cocktail phare de Sebe() /
Copieun et raffiné co thime sawra mettoe lout lo monde daceord

De plus. sa mise en ewme ne demande auwcune lagistique ni matériel I/

Limé chaud en contenewr, un cocklail haut de gamme é la portée de tous.

Cocktail Signature (Plat chaud version cocktail) 27,85 € HT/pers

20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT

Pain surprise facon SebeQ (par dub sandwich) 1,50€ 30 45,0€
Assortiment de Piéces cocktails salées froides 1,80€ 80 144,0€ |

Exemple d'assortiment :

*Verrine de Compotée de tomates et légumes grillés, copeaux de parmesan (vége)
*Mini cake au saumon frais mariné au basilic.

*Canape de Pain d’épices perdu, mousse de foie gras et coeur de figues

*Canape de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix (vége)

*Petit Blini de cremeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette créemeux de basilic et tomate confite (vége)

Navette nousse de conard au porto etfou Mousse de Saumon fumé 1,80€ 20 36,0€
Bouchée Saumon fumé maison & Crevette 2,40€ 20 48,0€
Plat CHAUD! "pat version Cocktail" ! 7,90€ 20

{Conditionné enpoten verre & livré en conteneur isotherme)
Exemple d'assortiment:

*Risotto de pintade aux champignons frais

*Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes

+1€ *Chapon réti, marrons braisés et cubes de patate douce (Noel)

*Fricassée de moules safranées et son riz jaune

*Risotio de gambas persiliées

+1€ *Cabillaud réti sauce crustacés, écrasé de pommes de terre @ la truffe (Noel)
*Plat version Veégétarien *

Assortiment de pieces cocktail sucrées 1,80€ 70
{ﬂrb de repad dand L une W nete a éuiter !
Sax viette mrk ail ¢

omprise ,/ Livraison, Installation & nappage en option
(suche b tasse @ usage wnique compris, 1.10€ ht

Ca,{éfawzgg@ (prét de machine + sucre et tasse & usage unique)  1.40€ ht

Psur les Grands gourmands su les événements en ssirée, nous vsus
plateaw de fremage (voir carte):

Merma
Peur un anniversaire, un entremet remplacera é merveille les
assertiments de piéces cochtail sucrées




Cocktail le Gourmand

Le cocktail awx mubli-saveurs !
Copiewx et raffiné, ce théme en met plein la vue et les papilles.

Samwemmemwpmdmm meé@fwtdaeém Mwumw/&mum
Un repas haut de gamme en version buffet :

Des adaptations ssnt psssibles powr des mets 100% froids.

Le Gourmand 33,80 € HT/pers

20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT
Pain surprise facon SebeO (par Club sandwich) 1,50€ 40 60,0£€
Bouchée saumon fumé maison & crevette 2,40€ 40 96,0€

Assortiment de petit Hors d'ceuvre (3 pieces par pers) 3,60€ 60 216,0€

{enbocauxen “verre" froid ) Exemple d'assortiment:

*saumon graviax, crémeux o "aneth, tartare de crevettes et mini blini
*Mousse de basilic, méli-mélo de tomate, feta, olive noire

*Parfait de betterave et son coulis épicé

Plat CHAUD! "pot version Cocktail" ! 7,90€ 20 158,0€

{enbocauxen "verre” & livré en conteneur isotherme ) _Exemple
d'asenrtiment:
*Risotto de pintade aux champignons frais

*Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes
+1€ *Chapon réti, marrons braisés et cubes de patate douce (Noel)

*Fricassée de moules safranées et son riz jaune

*Risotto de gambas persillées

+1€ *Caobillaud réti sauce crustacés, écrasé de pommes de terre d la truffe (Noel)
*Plat version Végetarien *

Plateau de Fromages: 500€ 10 50,0€
Petit pain aux céréales
Assortiment de 3 Mini desserts sucrés (2pc par pers) 2,40€ 40 96,0€
Petite tropézienne / Financier pistache framboise / Mousse chocolat

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & noppage en option

Une fin de repas sans café une fawsse note é éuiter !/

2'_4 eme:

Tsus nes. cockbails sent perssnnalisables
powr sadapter parfaitement é vas éuénements !




Ceocktadl le CWW
Le cocktail sans surprise .‘

Sympa et sans fawsse netes, { sadaptera é tous vss événements. e

Sa mise en euvre demande pew dattention, mets froids et chawds un petit four sw uwn micre ende
est un plus. (nhésitey pas ¢ demander une mise a dispssition graciewse 8¢ besin)

Des adaptations sent psssibles psur des mets 100% froids.

Le Classique 25,80 € HT /pers
20 Personnes minimum Prix pc Pc Total HT
Pain surprise facon SebeO (par club sandwich) 1,50€ 40 60,0€ |
Navette mousse de canard au porto etfou Mousse de Soumon fumé 1,80€ 30 54,0€ |
Assortiment de Piéces cocktails salées froides 1,80€ 80 144,0€

Exemple d'assortiment :

*Verrine de Compotée de tomates et [égumes grillés, copeaux de parmesan (végé)
*Mini cake au saumon frais mariné ou basilic.

*Canapé de Pain d'épices perdu, mousse de foie gras et cceur de figues

*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix (végé)

*Petit Blini de crémeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette crémeux de basilic et tomate confite (végé)

Mix Petites quiches & pizzas 1,95€ 40
Burgers Cocktail 2,70€ 20
Assortiment de piéces cocktail sucrées 1,80€ 70

Serviette cocktail comprise / Livraisen, Installation & nappage en option

Une fin de repas sans caffé une fawsse nete a éviter !
Café thermes (sucre et tasse é usage unique compris) L10€ 4t
Café Lavagsa (prét de machine + sucre et tasse ¢ wsage unique) 1.40€ ht

Powr les Grands gourmands sw les éuénements en ssirée, nous. veus
p(ﬁéemdeﬂlwmgem/eéwp[hﬁeawdemd&e&(mm):

2“6"149' ,.;
Teuws nes cachlails sent perssnnalisables pawr s adapter parfaitement é vss | s
uénements ! /




Le cocktail idéal pour les petites collations et petits budgets !
Sympa et raffiné, comme son nem lindique lessentiel est l !

Sa mise en euwnre ne demande pas dattention,

Mets froids et & température ambiante.

Apéritif : L'Essentiel 19,50 € HT/pers |,

20 Personnes minimum Prixpc Pc Total HT |/
Pain surprise fagon SebeQ (par Club sandwich) 1,50€ 40 60,0€ |
Navette Vousse de canard au porto etfou Mousse de Saumon fumé 1,80€ 40 72,0€ |

Assortiment de Piéces cocktails salées froides 1,80€ 100 180,0€ ¥
Exemple d'assortiment : [
*Verrine de Compotée de tomates et légumes grillés, copeaux de parmesan (végé)
*Mini cake au saumon frais mariné au basilic.

*Canapé de Pain d’'épices perdu, mousse de foie gras et ceeur de fiques

*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cerneaux de noix {vége)

*Petit Blini de crémeux de tapenade et anchois mariné

*Tartelette crémeux de hasilic et tomate confite {végé)

Mix Petites quiches & pizzas 1,95€ 40 78,0€

Serviette cocktail comprise / Livraison, Installation & nappage en option

Pearfait
pewr
tles pots de départs” et les remises de médailles” /!

des. tartes pour les budgets restreints.

Mem&
Notre Restaurant le Quai Geurmand privatise sen établissement psun tsus vas événements les
sors. et les week—ends ( Bar, vidésprojectewr, musique, parking et sewice)




Un Buffet Campagnard psur un mement convivial / \

Sa/méé@enmuwnedmwwl@pa@ddééenﬁ&m
Mets froids et & température ambiante.

Buffet Tradition 30,78 € HT/pers
20 Personnes minimum Prixpc Pc Total HT
Plateau de Charcuterie: 550€ 20 110,0€
(Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)
Pavé de Saumon froid en croute d'herbes : 6,50€ 20 130,0€
(Mayonnaise maison & Mayonnaise aux herbes )
Plateau de Crudités et ses sauces: 3,10€ 10 31,0£€

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)

Assortiment de Salades (minimum 1,5Kg par variétés) 15,00€ 4 76,0€

Exemple d'assortiment :

-Salade de mini pennes & légumes grillés (vége)

-Salade de riz aux deux saumons

-Taboulé (vége} \
-Salade poivrons feta (vegé) L
-Coleslaw (vegé)

-Salade de pomme de terre et oignon rouge (végé)

Pizza plaque découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5cm x 6,5cn 39,50€
Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 48 parts de 6,5cm x5 39,50€ 1 39,5¢€

Plateau de Fromages: 500€ 20 100,0€
(Brie, tomme, comté, chévre)

Petit pain aux céréales 20

Tarte 8 parts: (Pomme alsadienne, poire bourdalou, chocolat) 17,20€ 3 51,6€
Pain baguette 0,70€ 20

Serviette, assiette & couverts.(éco-responsable) & usage unigus  1,20€ 20 24,0€

Serviette cocktail comprise /' Livraison, Installation & nappage en option

Une fin de repas sans café une fausse nete a éviter !
Café thevmaes (sucre et tasse é usage unique compris) 110€ 4t
Café Lavagza (prét de machine + sucre et tasse é usage unique) 1.40€ ht

Natre consed:
enbremets avec plaque persennalisée et beugies participersnt
pleinement ¢ la réussite de vetre ssirée festive.

Meme:

Notre Restaurant le Quai Gourmand privatise ssn établissement
pouwr tous vsd événements, les. s0irs et les weeb-end (Ban,

uidésprajecteur, musique, parking et sevuice)




Coctail Sur Mesure ///

Nes. themes cocktad sent élaberés pour plaire aw plus grand nembre et répondre ¢ un bessin clef en mains.
1l sont pensés afin dbharmeniser les savewrs tout en seignant lesthétique de vas tables.

En ajoutant sw supprimant des dléments gréce ¢ notre “carte cockbad,
Vows powsey créer le cocktail qui répendra idéalement ¢ votre éuénement.
Sebe() met: taute sen expérience psur vsus confectisnner vstre cschtall parfad.

Nhésites pas ¢ nous solliciter pour décswmin dautres thémes tels que le « Barbecue Tradition »

Pt de Départ sw Repas é partin de 40 perssnnes
Cocttail Sebe() ow Repas sur mesure
+ Option privatisation

Olivier vous receit sur rendeg—veus afin de veus prapsser
une prestation é lo meswre de ves éuénements.

(el 06 59 12 25 44




Carte Cocttail sur Mesure

Pieces Salées Prix pc HT B .. ’ N
Pain surprise facon SebeQ (par Club sandwich) (40 minimum) :

Club sandwich (40 minimum)
Assortiment de pieces cocktails froides (14 minipar

*Verrine de Compotée de tomates et légumes grillés, copeaux de parmesan [vegé)
*Mini coke au saumon frafs mariné ou basilic.

*Canapé de Pain d'épices perdu, mousse de foie gras et coeur de figues

*Conapé de chévre frais et son coeur d'abricote et cemeaux de noix (vége)

*Petit Blinf de crémeux de topenade et onchois mariné

*Tartelette crémeux de basilic et tomate confite [vége)

Bouchée Saumon fumé maison & Crevette (10 minimum )
Navettes (10 minimum partype)

{Mousse de canard au porte / Mousse de Saumon fumé / Fromage frais)
Petites quiches & pizzas (10 minimum)

Burger Cocktail (10 minimum)

Burger Rossini (10 minimum)

Feuilleté apéritif pc (Oiive, saucisse, fromage etc...) (30 mini)

Assortiment de petit Hors d'ceuvre (14 mini par variéés)

fen bocouxen “verre” froid } Exempled 'ossortiment:

*Soumaon graviax, créemeux a l'aneth, tartare de crevettes et mini blini
*Mousse de basilic, méli-mélo de tomate, feta, olive noire

*Parfait de betterave et son coulis épicé

Les Plateaux: (10 personnes minimum)

Plateau de Charcuterie: (10 minimum)

{Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)
Plateau de Viandes froides: (10 minimum)

(RGti de Beeuf, veau, porc, pilon de poulet)

Plateau de Crudités et ses sauces: (10 minimum)

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)
Plateau de Fromages: (10 minimum)

(Brie, tomme, comté, chévre)

Les Salades (1kg minimum)

Salade de penne & poulet (prix au kilo)

Salade de riz aux deux saumons (prix au kilo)
Taboulé (prix au kilo)

Salade poivrons feta ( prix au kilo)

Salade Coleslaw ( prix au kilo)

Salade haricots verts et oignons rouges ( prix au kilo)
Petite salade individuelle (70gr) (10minimum)
Petite salade individuelle (100gr) (10 minimum)

Plagues
Pizza plaque découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5cm x 6,5 cm

Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 32 parts de6,5¢cm x 4 cm
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Plat CHAUD! "pot version Cocktail" ! (10 mini par variétés)
{en bocaux en "verre” & livré en conteneur isotherme }

*Risotto de pintade aux champignons frais

*Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes

+1€ *Chapon réti, marrons braisés et cubes de patate douce (Noel)

*Fricassée de moules safranées et son riz joune

*Risotto de gambas persifiées

+1€ *Cobilloud réti sauce crustacés, écrasé de pommes de terre & la truffe (Noel)
*Plat version Végétarien®

Forfait Barbecue (panaché de 3 pc par persanne) 15,00 €
{20 personne minimum)

*Une Brochette de volaille Marinée

*Une Brochette de Boeuf

*Merguez

*Brochette de la mer (cabillaud/saumon/crevette)

Exemples de plats Chauds 13,00 €
location de chafing dish offert a partir de 40 portions
Supréme de Pintade forestiere & sa garniture

Blanquette de veau a I'ancienne & sa garniture
Paella (fruits de mer, gambas, poisson, poulet )
Couscous facon SebeO

Mousseline de Saumon et son cceur homardine & sa garniture

Blanquette de la mer & sa garniture

Les Desserts:
Assortiment de pieces cocktail sucrées (20 picces minimum)
Mini desserts en assortiments de 3 pieces (10 mini par variétés)

Petite tropézienne / Financier pistache framboise / Mousse chocolat
Assortiment de 4 douceurs SUCrées (s mini par variétés)

( beignet, tropézienne muffin & donut)

Desserts individuels

Tarte 8 parts: (romme alsacienne, poire bourdalou, chocalt etc...)
Brownie aux deux chocolats (20 parts)
Fromage blanc creme

Plateaux de fruits a piquer facon SebeO 1 px

*Brochettes / *Fruits & piquer / * Verrine Florida (15 pers minimum) Saison Uniguement !

Entremet Croustillant Chocolat (minimum 20pers)
*(Génoise, croustillant praliné, mousse au chocolat légére.)

Entremet aux fruits (minimum 20 pers)
*2 couches de Génoise, croustillant praliné, mousse de fruits)




Option & Location HT
Location grande Table 180 x 74 10,00€

Location grande nappes 140x300 10,00 €
Forfait Nappage papier a définir
Location mange debout + housse noire 18,00 €
Location Four (alimentation 220V) 40,00 €
Location chafing dish + Gel 25,00 €
Location grand Barbecue a gaz (1,80m) 200,00 €
Location Tireuse a biere

Location de verre unitaire 0,50 €

Location de fliite Champagne unitaire 050€
Assiette 26 cm 0,50 €
Assiette 21 cm 0,50€

Pack Couteau, fourchette, cuillere (inox) 1,40 €

Service (1 personnes) 195,00 €
Privatisation Restaurant Soir & Week end "hors service"

Livraison Cocktail & petit Déjeuner

Livraison Cocktail Soir & Week-end




P E OE D reo
Petit déjeuner tout compris sw sur mesure.
Linable de 6600 ¢ 10600 du bundi aw vendhed, de 20 & 500 perssnnes

ﬁ'ﬂﬂ/!?!bﬁ 20 Personnes
Viennoiseries, Café & Jus 5,75€ HT/ pers
Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Pc Total HT
Assortiment de 3 Petites Viennoiseries (2 pieces par pers) 100€ 40 40,00€
Assortiment de Petits Muffins 1,80€ 20 36,00€
Café Thermos (Gobelet/Sucre/Touillette Inclus) 1,10€ 20 22,00€
Thermos eau chaude 1l + 6 sachets de the 8,00€ 1 800€
Jus de fruits pet 1l 450€ 2 9,00€

Serviette cocktail & gobelet compris / Installation et nappage en option

115,00 € HT

Aecuwer! Courmarnd 20 Personnes

Petits gateaux + Café & Jus 9,95€ HT/ pers
Prixpc Pc Total HT

Assortiment de 4 douceurs sucrées (3 pc par pers)

800€ 20 160,00€
{ beignet, tropézienne muffin & donut)

Café Thermos (Gobelet/Sucre/Touillette Inclus) 1,10€ 20 22,00€
Thermos eau chaude 1l + 6 sachets de thé 8,00€ 1 800€
Jus de fruits pet 1l 450€ 2 9,00€

Serviette cocktail comprise / Installation et nappage en option

199,00 € HT
| Livaison de 6600 & 10400 25.00€ 4t
| Café Lavagsa 140€ ht
- ‘;“. ey (prét de machine + sucre et tasse & usage unique)
W Theunes llitre de chacstat 11.00€ 4t

(sucre et tasse & usage unique compris)



Pact & Carte Beissons

Pact clef en mains sw é compaeser !

La dégustation de beisssns dans des wiais verres loués, une solulion pas 8i enéreuse et qui denne
de lenvergure é votre cocktadl.

20 Personnes

Pack Eaux + Soda & Jus + Punch ou Virgin 4,27€ HT/ personnes

Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT Quantité par pers
Eau Minerale pet plat 1l 299€ 2 598¢€ 20 ¢l eay
Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 598¢ 20 cl jus & Sods
Jus de fruits 1l 4,50 € 2 900€ Jc cl Co
Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 1 450€ —— tha'l .
Cocktail Maison (Punch, Sangria, Virgin etc... 1l 15,00 € 4 60,00 € .
Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 85,46€ HT
20P
Pack Eaux + Soda & Jus e
tité par pe rs 1,72€ HT/personnes
Quan Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT
20 cl eau 'Eau Minerale pet plat 1l 299€ 2 598¢€
: a Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 598¢€
30 ¢l jus &s0d3 oS PR
T — Jus de fruits 1l 4,50 € 3 13,50€
Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 2 900¢€
Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 34,46€ HT

20 Personnes

Pack Eaux + Soda & Jus + Vin 3,57€ HT/personnes

Les prix sont indicatifs et varient selon le nombre de convives . Prixpc Pc Total HT Quantité pa

Eau Minerale pet plat 1l 299 € 2 598¢€ 20 de r 2rs
Eau Minerale pet gazeuse 1l 2,99 € 2 598¢€ au

Jus de fruits 1l 450 2 900¢€ 20 jus & ¢

Soda (pepsi, orangina, ice tea, Oasis) 4,50 € 1 450€ 15 cl Vi Oda
Vin Séléction Quai Gourmand 75 dl (verre en supp) 11,50€ 4 4600€ —— /N

Gobelets carton compris / Installation et nappage en option 71,46 € HT

Verre unitaire (pied, flute, tube) 0.50€ bt/pc



~ A SAINT-PRIEST p
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Pas de Plateauwx déjc établis !
repas parmi + de 10 Entrées. 10 Plats et 10 Desserts



Un carte cemme aw restaurant veus cheisissey

Il est Généreux et varié
avec des
formules pour toutes les faims !
*a partir de 17.10€ ht

» Le J%W[

En bocaux en verre !

Il est Gourmand et élégant.

R VR S w.\-...mwf.,/’”’““'v\\__‘; -
. £ AN TR,

dos graddaits Longenn.

Le plateau
qui soigne les apparences.
*a partir de 25.50€ ht
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