Coctail Sur Mesure !/

Nos themes cacktad sont élaborés psur plaire aw plus grand nembre et répondhre é un bessin clef en mains.
Ll sont pensés afin dbharmeniser les saveurs tout en ssignant lesthétique de vos tables.

Macs s pewvsent aussi ébre une aide é la reflexion peur confectisnner vetre prapre cocklall
En ajoutant sw supprimant des dléments grice ¢ nobre “carte cschtad

Vous powvey créer le cocktail qui répsndra idéalement é vstre éxénement.
Sebe) met toute son expérience peur veus confectisnner vetre cocktail parfait.

Nhésites pas ¢ nous solliciter pour décswmir dautres thémes tels que le « Barbecue Tradition »

Pt de Départ sw Repas é partir de 40 perssnnes
Caocttail Sebe() sw Repas sur mesure
+ Option privatisatisn
Qlivier vous recoit sur rendez—vous afin de vous prepeser
wne prestation é la mesure de vss éuénements.
lel: 06 59 12 25 44




Cocttail sur Mesure

CWWMMWWCMMWW/

Pieces Salées

Pain surprise facon SebeO (par Club sandwich) (40 minimum)
Club sandwich (40 minimum)

Assortiment de piéces cocktails froides (14 minipar

*Verrine de Compotée de tomates et légumes griflés, copeaux de parmesan (vége)

*Mini coke auw saumon frais maring au basilic.

*Canopé de Poin d'épices perdu, mousse de foie gras et ceeur de figues
*Canapé de chévre frais et son coeur d'abricate et cermeaux de moix (vége)
*Petit Blini de cremeuwyx de topenade et anchols maring

*Tartelette crémeux de basilic et tomate confite (végéd)

Bouchée Saumon fumé maison & Crevette (10 minimum )
Navettes (10 minimum par type)

{Mousse de canard au porto / Mousse de Saumon fumé / Fromoge frais)
Petites quiches & pizzas (10 minimum)

Burger Cocktail (10 minimum)

Burger Rossini (10 minimum)

Petites Brochettes & ses sauces (10minimum par type)

Poissons & crevettes / Poulet mariné / Canard aigre doux |

Cassolettes: Nécessite un four (10 minimum par type)

*Grating de saint Jacques sur it de poireagux
*Petites ravioles aux écrevisses

*Risotto de chapon aux cépes

*Créme brilée de foie gras

Feuilleté apéritif pc (olive, saucisse, fromage etc...) (30 mini)
Assortiment de petit Hors d'ceuvre en bocaux en verre (froid)
(3pc)

*Parfait de Bettraves et son coulis épice
*Méli mélo de tomates et mozarela, coulis arabiata, julienne de chorizo & focaoccia
*Tatakl de thon, & salade thaf

Les Plateaux: (10 personnes minimum)

Plateau de Charcuterie: (10 minimum)

{Jambon blanc & cru, Rosette, Chorizo, terrine de campagne)
Plateau de Viandes froides: /10 minimum)

{ROti de Beeuf, veau, porc, pilon de poulet)

Plateau de Crudités et ses sauces: (10 minimum)

(choux fleur, radis, concombre, carotte, tomate cerise, courgette)
Plateau de Fromages: (10 minimum)

(Brie, tomme, comté, chévre)

Les Salades (ikg minimum)

Salade de penne & poulet (prix au kilo)

Salade de riz aux deux saumons (prix au kilo)
Taboulé ( prix au kilo)

Salade poivrons feta ( prix au kilo)

Salade Coleslaw ( prix au kilo)

Salade haricots verts et oignons rouges ( prix au kilo)
Petite salade individuelle (70gr) (10 minimum)
Petite salade individuelle (100gr) (10 minimum)

Prix pc HT

1,50 €
1,20 €
1,80 €

0,40 €
3,60€

Prix pc
500¢€

5,50 €

3,10€

5,00 €

Prix pc
19,00 €
19,00 €
19,00 €
19,00 € ‘
19,00 €
19,00 €

2,80 €

3,60 €



Plaques
Pizza plague découpée (60x40cm) soit 48 parts de 7,5¢m x 6,5 cm

Quiche plaque découpée (53x32cm) soit 32 parts de 6,5cm x 4 cm

Plat Chaud "Version CDtha“"(CDndiﬂ'anné en pot & livré en conteneur
isotherme)

Ou fet

-Risotto cremeux de gambas persillées

-Risotto crémeux de pintade & champignons des sous bois

-Sauté de volaille aux cépes et ses mini penne aux légumes

-Meli melo de poissons et fruits de mer et ses mini penne aux légumes
-Plats Vege

Forfait Barbecue (panaché de 3 pc par personne)
(20 personne minimum)

*Une Brachette de volaille Marinée

*Une Brochette de Beeuf

*Merguez

*Brochette de la mer (cabilloud/saumon/crevette)

Exemples de plats Chauds

location de chafing dish offert a partir de 40 portions
Supréme de Pintade forestiére & sa garniture
Blanquette de veau a I'ancienne & sa garniture

Paella (fruits de mer, gambas, poisson, poulet )

Couscous fagon SebeO
Mousseline de Saumon et son coeur homardine & sa garniture

Blanquette de la mer & sa garniture

Les Desserts: Prix pc HT

Assortiment de pieces cocktail sucrées (80pieces minimum) 1.80€ *

Entremet Croustillant Chocolat (minimum 20 pers) 4,00 € _ A ".l'

*(Génoise, croustillant praliné, mousse au chocolat légeére.) .
| _:__!__d__'_.,——-" :

Entremet aux fruits (minimum 20 pers) 4,00 € .

*(2 couches de Génoise, croustillant praliné, mousse de fruits)

Assortiment de Mini desserts sucrés (2pc par pers) 240€
Petite tropézienne / Financier pistache framboise / Mousse chocolat

Tarte 8 parts: (Pomme alsacienne, poire bourdalou) 17,20 €
Brownie aux deux chocolats (20 parts) 66,00 €
Fromage blanc creme 4,00

Plateaux de fruits a piquer facon SebeO 1 px (saison 5,50
*Brochettes / *Fruits a piquer / * Verrine Florida (15 pers minimum)




