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Microbiologie & Anti-nuisibles

Pour garantir le respect rigoureux des
regles sanitaires et assurer votre securité
alimentaire, nos etablissements sont
audites tous les deux mois par un
laboratoire prive."







Restaurant Le Quai Gourmand
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Les salades & entrées :

Terrine de Campagne maison : A-C-J-L
Salade Lyonnaise : A-C-J-L

Salade Bressane : A-C-G-J-L

Salade de Chevre : A-C-G-J-L

Salade du Quai Gourmand : A-G-J-L

Les plats chauds :

Burger de Poulet : A-C-G-I-J-K-L
Onglet de Boeuf : / Selon garniture
Beurre maitre d’hotel : G-L

Sauce échalotes : A-C-G-I-L

Sauce poivre : A-B-C-D-G
Demi Poulet : G
GrenadierBleu: B-D-G-L

Linguine a l'italienne : G
Gratin de Ravioles au Bleu : A-C-G-J-L



Tartare de Boeuf ; C-G-J-L
Tartare de Saumon : D-G-J-L

Les desserts

Demi Saint Marcelin : G-H-J-L
Faisselle : G

Tiramisu : A-C-G
Cheese-cake : A-C-G

Mi-Cuit chocolat : A-C-G
Créme Brilée : C-G

En cas dallergies alimentaire,
i est impératif dinformen vetre serveur de toute intelerance
alimentaire, méme & cette dernicre nest pas présente dans le plat
cheisi



Duw Lundi aw Vendredi midi
Privatisation

Seins & Weeb-ends




Les Onigines des viandes Légende:
Pays:
France: FR
Allemagne - DE
Pays-Bas - NL
Belgique - BE
Espagne - ES
Irlande - IE
Royaume-Uni - UK
[talie - IT
Danemark - DK
Pologne - PL
Brésil - BR
Etats-Unis - US
Argentine - AR
Nouvelle-Zéelande - NZ
Australie - AU
Canada - CA

Union Europeen - UE
Présentation;

Si Pays difféerent entre les origines
Catégorie : Origine / Naissance / Abatage / Elevage
Exemple: Poulet : DE / DE / FR / FR

Si meme Pays
Cateégorie : Origine
Exemple poulet : FR




Les Origines des viandes

Onglet de beeutf : DE

Tartare de beeut : FR

Lard : UE

Demi-Poulet : BE

Poulet Burger : UE et non UE

Terrine de Campagne Maison :
Porc: FR
Foie de Volaille : FR
Volaille : FR
Gorge de Porc: FR




Les Allergenes de nss Alessls :

Pelforth : A-L
Affligem : A-L

Tous nos vins contiennent des sulfites.
Les cafés noisettes et viennois contiennent du

lactose
Les Allergenes de nss Glaces :
Vanille : G Praliné : G-H
Chocolat : G-F Spéculos : G
Café: G Cerise : /
Caramel : G Poire : /
Pistache : E-G Citron: /

Framboise : /

Sauce Praliné : H
Sauce Caramel : G

Confit de fruit: /
Chantilly : / (creme vegetale)
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